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ПОРЯДОК

организации питания детей в муниципальных
общеобразовательных организациях

I.
Общие положения

1.1.
Настоящий Порядок организации питания детей в муниципальных общеобразовательных организациях разработан на основании Закона Донецкой Народной Республики «Об образовании»,  Закона Донецкой Народной Республики «Об обеспечении санитарного и эпидемиологического благополучия населения», Указа Главы Донецкой Народной Республики от 20 декабря 2017 года № 372 «Об организации бесплатного питания детей в группах продленного дня», Указа Главы Донецкой Народной Республики                  от 27 марта 2018 года № 88 «О принятии мер социальной поддержки комиссованных военнослужащих и семей погибших военнослужащих Донецкой Народной Республики», Поручения Главы Донецкой Народной Республики от 21 сентября 2020 года № 01-87/771, Приказа Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики                         от 17 сентября 2015 года № 69/2/531 «Об утверждении льготных категорий детей и перечня документов», совместного Приказа Министерства промышленности и торговли Донецкой Народной Республики, Министерства здравоохранения Донецкой Народной Республики, Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 16 марта 2018 года № 42/413/227 «О неотложных мерах по организации питания детей и ограничению торговли пищевыми продуктами в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, детских учреждениях оздоровления и отдыха Донецкой Народной Республики», информационного письма Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 18 января 2016 года № 85 «Об организации питания в образовательных организациях Донецкой Народной Республики», информационного письма Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 27 февраля 2018 года № 575/21-57,  Порядка организации питания детей в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, оздоровление и отдых в Донецкой Народной Республике, утвержденного Приказом Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики и Министерства здравоохранения Донецкой Народной Республики от 07 декабря 2017 года №1335/2203, приказа Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики «Об утверждении Временных методических рекомендаций по организации работы групп продленного дня общеобразовательной организации» от 15 августа 2016 года № 841; приказов Управления образования администрации города, касающихся организации питания в государственных образовательных организациях.
1.2.
Настоящий Порядок устанавливает механизм организации рационального питания учащихся в общеобразовательной организации, определяет основные организационные принципы, правила и требования к организации питания детей, регулирует отношения между администрацией школы и родителями (законными представителями), контролирует охват горячим питанием, буфетной продукции, ведения деловой документации, работы пищеблоков, бракеражной комиссии, санитарно-гигиенического состояния столовой, просветительских мероприятий с родителями и т.д.

1.3. Настоящий Порядок разработан в целях обеспечения права обучающихся на организацию полноценного школьного горячего питания в общеобразовательной организации, социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды образовательного процесса.

1.4.
Основными задачами при организации питания в общеобразовательной организации, являются:
1.4.1. Обеспечение школьников питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах, принципам рационального и сбалансированного питания.
1.4.2. Гарантированное качество и безопасность пищевых продуктов, используемых в питании.
1.4.3. Предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с факторами питания.
1.4.4. Пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

1.5.
Настоящий Порядок определяет:
1.5.1. Общие принципы организации питания учащихся в общеобразовательной организации.
1.5.2. Порядок организации питания в общеобразовательной организации, предоставляемого на льготной основе, за счет родительских средств.

1.6.
Действие настоящего Порядка распространяется на всех обучающихся общеобразовательной организации, родителей (законных представителей) учащихся, а также на работников общеобразовательной организации. Порядок регламентирует контроль организации питания администрацией, лица, ответственного за организацию питания, а также бракеражной комиссии общеобразовательной организации, устанавливает права и обязанности родителей, определяет документацию по питанию.

II.
Основные цели и задачи организации питания 

в общеобразовательной организации

2.1.
Обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания. 
2.2.
Гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд, формирование у обучающихся, мотивации к здоровому питанию.
2.3.
Предупреждение (профилактика) среди учащихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания.

2.4.
Пропаганда принципов полноценного и здорового питания.

2.5.
Социальная поддержка детей льготных категорий.

2.6.
Модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий.

2.7.
Использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства Донецкой Народной Республики.

III.
Общие принципы организации питания 

в общеобразовательной организации

3.1.
Организация питания школьников является отдельным обязательным направлением деятельности общеобразовательной организации.

3.2. Основными принципами организации питания в общеобразовательных организациях являются:
принцип выполнения требований к безопасности, составу, пищевой ценности, объему, качеству питания и условиям приема пищи в общеобразовательном учреждении;

принцип выполнения требований к технологическим условиям, обеспечивающим производство безопасного и качественного питания в общеобразовательном учреждении;

принцип выполнения требований к экономическим условиям организации питания в общеобразовательном учреждении;

принцип выполнения требований к условиям, обеспечивающим формирование у обучающихся   мотивации к здоровому питанию.

3.3.
Администрация общеобразовательной организации осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями с целью организации питания учащихся на льготной основе или за счет родительских средств.

3.4.
Администрация общеобразовательной организации обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся.

3.5.
Для школьников, обучающихся по программе начального общего образования, предусматривается организация горячего питания (завтрак) за счет бюджетных средств.

3.6. Для учащихся льготной категории общеобразовательной организации предусматривается организация горячего питания (завтрак) за счет бюджетных средств.

3.7.
Для учащихся общеобразовательной организации предусматривается организация горячего питания (завтрак) на платной основе (за счет родительских средств), а также реализация  буфетной продукции (за счет родительских средств).

3.8.
Обучающиеся, находящиеся в группах продленного дня, обеспечиваются двухразовым питанием (завтрак и обед) на бесплатной или платной основе в соответствии с  Указом   Главы   Донецкой   Народной   Республики   от   20  декабря   2017   года   № 372  «Об  организации  бесплатного   питания   детей   в   группах  продленного дня»  и  Приказом       
Продолжение приложения 1
Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 15 августа 2016 года 
№ 841 «Об утверждении Временных методических рекомендаций по организации работы групп продленного дня общеобразовательной организации».

3.9.
К оказанию услуг в организации питания детей в общеобразовательной организации допускаются исключительно предприятия и организации, которые изготавливают продукцию и оказывают услуги по организации питания обучающихся, преподавательского и обслуживающего персонала, имеющие соответствующую материально - техническую базу, квалифицированные кадры и опыт работы в обслуживании общеобразовательных организаций на следующих условиях:  

3.9.1. Предоставление юридическим лицам и физическим лицам-предпринимателям, заключившим с общеобразовательными организациями муниципальной формы собственности договоры о предоставлении услуг по организации питания обучающихся (далее – поставщики), в безвозмездное пользование помещений пищеблоков, столовых, раздаточных, буфетов, технологического и холодильного оборудования, мебели, посуды, кухонного инвентаря (при наличии).
3.9.2. Освобождение поставщиков от возмещения стоимости потребленных коммунальных услуг (электроэнергии, отопления, холодного и горячего водоснабжения и водоотведения, вывоза бытовых отходов) (при условии исключения из себестоимости такой продукции стоимости расходов).
3.10.
Питание в общеобразовательной организации организовано на основе примерного цикличного двухнедельного меню рационов горячих завтраков и обедов для обучающихся общеобразовательных организаций, а также примерного ассортиментного перечня буфетной продукции, разработанного поставщиками или общеобразовательной организацией при условии наличия кадров школьной столовой в штате общеобразовательной организации, согласованного с органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора.
3.11.
Буфетная продукция может быть представлена широким ассортиментом бутербродов, выпеченных изделий, молока, молочной и кисломолочной продукции, соков, напитков, в том числе повышенной пищевой и биологической ценности, фруктов и т.п. в соответствии с требованиями действующего законодательства, нормативными правовыми актами, направленными на обеспечение гарантированного качества и безопасности пищевых продуктов, используемых в питании.
3.12.
Дополнительные формы организации питания осуществляются в соответствии с настоящим Порядком об организации питания детей в общеобразовательной организации. Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

3.13.
Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании школьников, должны соответствовать нормам питания в общеобразовательной организации для одноразового питания учащихся согласно Постановлению Кабинета Министров Украины от 22 ноября 2004 года № 1591                   «Об утверждении норм питания в учебных и оздоровительных заведениях».
3.14.
Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерного меню), разрабатываемых юридическими лицами или физическими лицами-предпринимателями, заключившим с общеобразовательными организациями муниципальной формы собственности договора на услугу питания, выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль за организацией питания, качеством поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется территориальным органом санитарно-эпидемиологической службы надзора.

3.15.
Руководство организацией питания обучающихся на платной и льготной основах в школе осуществляет ответственный за организацию питания. 
3.16.
Организацию питания в общеобразовательной организации осуществляют классные руководители, медицинский работник, заместитель директора по хозяйственным вопросам (завхоз) и лицо, ответственное за организацию питания из числа администрации общеобразовательной организации, назначенные приказом директора школы на текущий учебный год.

3.17.
Ответственность за организацию питания в общеобразовательной организации несет директор общеобразовательной организации.

3.18. Общеобразовательными организациями и поставщиками должны соблюдаться:

3.18.1. Санитарно-гигиенические нормы и правила устройства и содержание пищеблоков (столовых, буфетов, раздаточных) по обработке продовольственного сырья и производству продукции общественного питания.
3.18.2. Питание должно быть рациональным в части его соответствия энергетической ценности рациона питания, удовлетворения физиологической потребности в пищевых веществах, оптимального режима питания.
IV. Порядок организации питания 
в общеобразовательной организации
4.1. Управлением образования администрации города Харцызска формируется бюджетный запрос из расчета расходов на питание по каждой возрастной категории общеобразовательных организаций в соответствии с требованиями норм питания.
4.2. Между общеобразовательными организациями и поставщиками, имеющие соответствующие документы, предоставляющие право на осуществление торговой деятельности, заключаются договора (договора на предоставление услуги питания и продажу буфетной продукции).
4.3. В расчет стоимости питания рациона питания для всех возрастных групп детей (по количеству учебных дней на соответствующий бюджетный период), которые питаются согласно меню, в обязательном порядке вносится стоимость блюд для отбора суточных проб, проб, которые отбираются при проведении бракеража готовой пищи.
4.4. В стоимость рациона однодневного питания не включается стоимость услуги по организации питания.
4.5. Суточные пробы и пробы, которые отбираются при проведении бракеража готовой продукции, не оплачиваются лицами, которыми они отбираются.
4.6. Учет использования денежных средств.
4.7. На льготной основе питание в школе предоставляется:

4.7.1. Детям из многодетных семей (на основании удостоверения ребенка из многодетной семьи/справки ребенка из многодетной семьи).

4.7.2. Детям-сиротам и детям, лишенным родительского попечения (на основании документа, определяющего статус ребенка-сироты/ребенка, лишенного родительского попечения).

4.7.3. Детям из малообеспеченных семей (на основании справки управления труда и социальной защиты населения о том, что семья получает государственную помощь малообеспеченным семьям).

4.7.4. Детям, потерпевшим от Чернобыльской катастрофы (на основании удостоверения ребенка, потерпевшего от Чернобыльской катастрофы).
4.7.5. Детям из семей вынужденных переселенцев (на основании справки городской, районной в городе районной администрации о том, что семья является вынужденными переселенцами).
4.7.6. Детям погибших шахтеров (на основании акта о несчастном случае, связанном с несчастным случаем на производстве, форма Н-1).
4.7.7. Детям военнослужащих подгруппы А, подгруппы Б, дети погибших (умерших) защитников (на основании документа, выданного Министерством обороны Донецкой Народной Республики).
4.7.8. Детям-инвалидам (на основании справки медико-социальной экспертной комиссии или врачебно-консультационной комиссии).
4.8. Предоставление льготного питания осуществляется по заявлениям родителей (законных представителей) школьников, имеющих право на льготное питание.
4.8.1. Заявление о предоставлении питания на льготной основе подается ежегодно до 31 августа на имя директора общеобразовательной организации по установленной форме.
4.8.2. Учащимся льготных категорий, имеющим право на льготное питание по нескольким основаниям, льготное питание назначается по одному из них, предусматривающему более высокий статус льготной категории.

4.8.3. Учащимся льготных категорий, вновь поступившим в школу в течение учебного года, а также в случае изменения оснований для предоставления льготного питания, льготное питание предоставляется, начиная с даты, следующей за датой подачи заявления на основании предоставления подтверждающего документа.

4.9. Общеобразовательная организация формирует на основании заявлений список учащихся льготных категорий, заверяет его приказом общеобразовательной организации и предоставляет в централизованную бухгалтерию Управления образования администрации города Харцызска.

4.10. Стоимость питания, предоставляемого обучающимся на льготной основе, устанавливается в соответствии с нормами законодательства.

4.11. Льготное питание предоставляется обучающимся в дни посещения общеобразовательной организации, в том числе во время проведения мероприятий за пределами общеобразовательной организации согласно образовательной программе.

4.12. Классные руководители сопровождают школьников в столовую и несут ответственность за отпуск питания согласно утвержденным спискам.

4.13. Организация питания школьников на льготной основе осуществляется лицом, ответственным за организацию питания.

4.14. В общеобразовательной организации для всех школьников, педагогических работников и обслуживающего персонала за наличный (безналичный) расчет осуществляется продажа горячих завтраков и обедов.

4.15. При разработке примерного меню учитывается: продолжительность пребывания обучающихся в общеобразовательной организации, возрастная категория, состояние здоровья обучающихся, возможности вариативных форм организации питания.

4.16. Фактическое (ежедневное) меню (утверждается директором общеобразовательной организации в ежедневном режиме, подписывается медицинским работником) должно соответствовать примерному цикличному двухнедельному меню рационов горячих завтраков и обедов для обучающихся общеобразовательных организаций,  содержать информацию о количественном выходе блюд (для сложных блюд с разбивкой по составным частям блюда), энергетической и пищевой ценности, стоимости блюд.
4.17. Столовая общеобразовательной организации осуществляет производственную деятельность в полном объеме 5 дней - с понедельника по пятницу включительно, в режиме работы общеобразовательной организации.

4.18. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания общеобразовательной организации, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, согласованному с директором общеобразовательной организации.

4.19. Режим предоставления питания обучающихся устанавливается в каждой общеобразовательной организации индивидуально, с учетом количества посадочных мест, питающихся:
4.19.1. 1-й завтрак – дома.
4.19.2. 2-й завтрак на 2 перемене - 1-е, 2-е классы; 
            на 3 перемене - 3-е, 4-е классы; 
            на 4 перемене - 5-е, 6-е классы; 
            на 5 перемене - 7-е, 8-е, 9-е, 10-е, 11-е классы.
4.19.3. Обед (ГПД) – через 4 часа после получения 2-го завтрака.
4.20. Работа буфета организуется в течение утверждённого графика работы столовой. Продажа буфетной продукции для обучающихся проводится в течение перемены.

4.21. Организация питания школьников продуктами сухого пайка без использования горячих блюд, кроме случаев возникновения аварийных ситуаций на пищеблоке, запрещена.

4.22. Лицо, ответственное за организацию питания:

4.22.1. Готовит пакет документов для организации питания.
4.22.2. Координирует и контролирует деятельность классных руководителей по организации питания.
4.22.3. Формирует списки учащихся для предоставления питания.
4.22.4. Предоставляет указанные списки повару для расчета размера средств, необходимых для обеспечения обучающихся питанием.
4.22.5. Обеспечивает учёт фактической посещаемости школьниками столовой, охват питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически полученных учащимися горячих завтраков по классам.
4.22.6. Уточняет количество и персонифицированный список детей льготной категории; ведет ежедневный учет учащихся, получающих льготное питание по классам.
4.22.7. Инициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию культуры питания.
4.22.8. Осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.
4.22.9. Вносит предложения по улучшению питания.
4.22.10. Осуществляет контроль посещения столовой.
4.22.11. Ежемесячно предоставляет документацию по учету учащихся, имеющих право на льготное питание, в централизованную бухгалтерию Управления образования администрации города Харцызска.
4.22.12. Обеспечивает рассмотрение вопроса организации питания детей на заседаниях педагогического совета, совещаниях, родительских собраниях в классах (группах продлённого дня).
4.22.13. Своевременно предоставляет необходимую информацию руководителю общеобразовательной организации.
4.22.14. Совместно с медицинским работником общеобразовательной организации:

4.22.14.1. Принимает участие в работе бракеражной комиссии с целью контроля качества приготовления блюд и буфетной продукции.
4.22.14.2. Осуществляет координацию по контролю питания детей классными руководителями.
4.22.14.3. Проверяет соблюдение графика питания, режима дежурства педагогических работников в обеденном зале. 

4.22.14.4. Выполнение сотрудниками пищеблока санитарно-гигиенических норм и правил, наличие спецодежды, достаточного количества столовых приборов.
4.22.14.5. Соблюдение детьми правил личной гигиены, правил поведения на пищеблоке (столовой, буфете, раздаточной).
4.22.14.6. Проверяет ассортимент поступающих продуктов, меню, стоимость питания, не допускает завышения стоимости питания.
4.22.14.7. Обрабатывает информацию о количестве детей, которые получают горячее питание, в том числе детей льготных категорий.
4.22.14.8. Проводит рабочие совещания и консультации с педагогическими работниками по вопросам организации питания.
4.22.14.9. Запрашивает у воспитателей групп продлённого дня (ГПД), классных руководителей необходимую информацию по вопросам организации питания.
4.23. Классные руководители, воспитатели ГПД общеобразовательной организации:

4.23.1. Ежедневно представляют лицу ответственному за организацию питания заявку на количество обучающихся на следующий учебный день или формируют и подают заявку на пищеблок (столовую, раздаточную) для организованного обеспечения питания продукцией собственного приготовления с указанием количества питающихся и выбранного меню.
4.23.2. Ежедневно не позднее, чем за 1 час до приема пищи в день питания уточняют представленную ранее заявку.
4.23.3. Ведут ежедневный табель учета полученных учащимися обедов.
4.23.4. Еженедельно представляют лицу, ответственному за организацию питания, данные о фактическом количестве приемов пищи по каждому обучающемуся.
4.23.5. Осуществляют учет детей, получающих бесплатное питание, и вовремя информируют об отсутствии детей, лицо ответственное за организацию питания.
4.23.6. Осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания.
4.23.7. Предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и рациональном питании.
4.23.8. Проводят воспитательную работу с детьми по формированию культуры питания, навыков здорового образа жизни и рационального питания.
4.23.9. Систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания учащихся; вносят на обсуждение на заседаниях органа общественного управления, педагогического совета, совещаниях при директоре общеобразовательной организации предложения по улучшению питания.
4.23.10. Осуществляют мониторинг удовлетворенности качеством питания.
4.24. Ответственный дежурный в общеобразовательной организации (дежурный администратор) обеспечивает дежурство учителей и обучающихся в помещении столовой. Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания согласно рабочей инструкции.

V. Обеспечение контроля организации питания

5.1. Руководитель общеобразовательной организации несёт ответственность и осуществляет общий контроль организации питания, в том числе:

5.1.1. Организации льготного питания, питания за счет бюджетных средств, питания за счет родительских средств.
5.1.2. Ведения учета детей, которые получают бесплатное горячее питание, а также горячее питание за деньги родителей.
5.1.3. Устранения предписаний по организации питания.
5.1.4. Условия транспортировки и хранения продуктов.
5.1.5. Своевременность прохождения санитарного минимума персоналом школьной столовой.
5.1.6. Отработки режима и графика питания детей.
5.1.7. Приема продуктов питания и продовольственного сырья гарантированного качества.
5.1.8. Составления меню-требования на выдачу продуктов питания оформляется для отпуска продуктов питания (форма должна соответствовать нормам раскладки и данным о количестве довольствующихся лиц).
5.1.9. Приготовления блюд, проведение реализации готовых блюд и буфетной продукции.

5.1.10.  Предоставления детям готовых блюд и буфетной продукции.
5.1.11. Информирования родителей об организации питания в школе.
5.1.12. Материально-технического состояния пищеблока.
5.1.13. Контроль, рассмотрение вопроса организации питания детей на заседаниях педагогического совета, совещаниях, родительских собраниях в классах (группах, группах продлённого дня).
5.1.14. Контроль ассортимента поступающих продуктов питания.
5.1.15. Контроль двухнедельного меню, ежедневного меню.
5.1.16. Контроль стоимости питания.
5.2. Контроль посещения столовой осуществляет ответственный за организацию питанию.

5.3. Заместитель директора общеобразовательной организации по административно-хозяйственной работе/ завхоз осуществляет контроль санитарно-​технических условий пищеблока и обеденного зала, наличия оборудования, инвентаря и кухонной посуды.

5.4. Дежурный учитель в столовой, учителя начальных классов и воспитатели ГПД осуществляют контроль соблюдения детьми правил личной гигиены.
5.5. Медицинская сестра (при ее отсутствии ответственный за организацию питания)  осуществляет контроль:

5.5.1. Соблюдения персоналом столовой правил личной гигиены.
5.5.2. Норм вложения, рецептур и технологии приготовления пищи и выполнения иных требований, предъявляемых надзорными органами и службами.
5.5.3. Проверки качества сырой продукции, поступающей на пищеблок, условий её хранения, соблюдения сроков реализации. Результаты заносятся в журнал бракеража сырой продукции.

5.6. Медицинская сестра/ответственный за организацию питания организует и проводит опрос учащихся по ассортименту и качеству отпускаемой продукции и представляет полученную информацию директору общеобразовательной организации.
5.7. Медицинская сестра/ответственный за организацию питания вносит администрации общеобразовательной организации предложения по улучшению обслуживания обучающихся, оказывает содействие в проведении просветительской работы среди учащихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания.

5.8. Проверку качества пищи, объема и выхода приготовленных блюд, их соответствие утвержденному меню осуществляет бракеражная комиссия. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал. 

5.9. Бракеражная комиссия:

5.9.1. Создается на текущий учебный год приказом директора общеобразовательной организации в составе: медицинский работник; лицо, ответственное за организацию питания; представитель педагогического коллектива.
5.9.2. Имеет право снять с реализации блюда, приготовленные с нарушениями санитарно-эпидемиологических требований.
5.9.3. Осуществляет в соответствии с планом, согласованным с администрацией общеобразовательной организации.
5.9.4. Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков оформляются актами и рассматриваются на заседаниях бракеражной комиссии с приглашением заинтересованных лиц.
5.9.5. Заседание комиссии оформляется протоколом и доводится до сведения администрации общеобразовательной организации.

5.10. Систематический контроль над ассортиментом реализуемой продукции, соблюдением рецептур, полнотой вложения сырья в блюда, технологической и санитарной дисциплинами при производстве и реализации продукции школьного питания, другие контрольные функции в пределах своей компетенции осуществляют специалисты территориальной санитарно-эпидемиологической службы, Управление образования администрации города Харцызска. Результаты проверки оформляются актом, о чем вносится запись в контрольный журнал.
VI. Ответственность поставщиков
6.1. Стоимость каждого отдельного используемого пищевого продута для однодневного рациона (согласно норм питания) принимается в размере, не превышающем предельно-допустимую цену, установленную Временной межведомственной комиссией по установлению предельно-допустимых цен при закупке товаров, работ, услуг предприятиями, организациями и учреждениями за бюджетные средства (Указ Главы Донецкой Народной Республики от 15 декабря 2015 года № 460).
6.2. Ответственность поставщиков включает:
6.2.1. Безопасность, качество продуктов питания и продовольственного сырья, готовой продукции. 
6.2.2. Поставку продуктов вместе с сопроводительными документами, которые свидетельствуют об их происхождении и качестве: накладные, сертификаты соответствия об их происхождении и качестве, или выводы санитарно-эпидемиологической экспертизы.

6.2.3. Соблюдение графика завоза и транспортировки продуктов питания.
VII. Права и обязанности родителей обучающихся

7.1. Родители (законные представители) обучающихся имеют право:

7.1.1. Подавать заявление на обеспечение своих детей льготным питанием в случаях, предусмотренных действующими нормативными правовыми актами.
7.1.2. Вносить предложения по улучшению организации питания учащихся лично, через родительские комитеты и иные органы государственно-общественного управления.
7.1.3. Знакомиться с примерным и ежедневным меню, ценами на готовую продукцию в школьной столовой.
7.1.4. Принимать участие в деятельности органов государственно-общественного управления по вопросам организации питания обучающихся.
7.1.5. Оказывать в добровольном порядке благотворительную помощь с целью улучшения питания учащихся в соответствии с Уставом общеобразовательной организации, действующим законодательством Донецкой Народной Республики.
7.1.6. Проводить разъяснительную работу со своими детьми по выполнению правил культуры питания и ведению здорового образа жизни.
7.1.7. Имеют право вносить предложения по улучшению организации питания, знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетами стоимости питания.
7.2. Родители (законные представители) учащихся обязаны:
7.2.1. При представлении заявления на льготное питание ребенка предоставить администрации образовательной организации все необходимые документы, предусмотренные действующими нормативными правовыми актами.

7.2.2. Своевременно не позднее, чем за один день сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в общеобразовательной организации для снятия его с питания на период его фактического отсутствия.
7.2.3. Своевременно предупреждать медицинского работника и классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания.
7.2.4. Вести разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания.
VIII. Информационно-просветительская работа

и мониторинг организации питания

8.1. Общеобразовательная организация с целью совершенствования организации питания:

8.1.1. Организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня культуры питания школьников в рамках учебной деятельности (в предметном содержании учебных курсов) и внеучебных мероприятий.
8.1.2. Оформляет и регулярно (не реже 1 раза в четверть) обновляет информационные стенды, посвящённые вопросам формирования культуры питания.
8.1.3. Изучает режим и рацион питания обучающихся в домашних условиях, потребности и возможности родителей в решении вопросов улучшения питания обучающихся с учётом режима функционирования общеобразовательной организации, пропускной способности школьной столовой, оборудования пищеблока.
8.1.4. Организует систематическую работу с родителями, проводит беседы, лектории и другие мероприятия, посвящённые вопросам роли питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания, привлекает родителей к работе с детьми по организации досуга и пропаганде здорового образа жизни, правильного питания в домашних условиях.
8.1.5. Содействует созданию системы общественного информирования и общественной экспертизы организации питания с учётом широкого использования потенциала органа государственно ​общественного управления, родительских комитетов классов, органов ученического самоуправления, возможностей создания мобильных родительских групп и привлечения специалистов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в вопросах организации питания.

8.2. Вопросы организации питания (анализ ситуации, итоги, проблемы, результаты социологических опросов, предложения по улучшению питания, формированию культуры питания и др.) не реже 1 раза в полугодие обсуждаются на родительских собраниях в классах, не реже 1 раза в год выносятся на обсуждение в рамках общешкольного собрания, публичного отчета, не реже 1 раза в год заслушиваются на заседании педагогического совета.
IX. Документация для организации процесса питания обучающихся в общеобразовательных организациях
9.1. Положение об организации питания обучающихся.
9.2. Приказ директора общеобразовательной организации, регламентирующий организацию питания обучающихся (с назначением ответственных лиц с возложением на них функций контроля).
9.3. Разрешение на начало работы пищеблока.
9.4. График питания обучающихся.
9.5. График дежурства педагогических работников в школьной столовой.
9.6. Правила посещения столовой для учащихся.
9.7. График прохождения работниками пищеблока обязательного периодического медицинского контроля.
9.8. График прохождения поваром курсовой переподготовки.
9.9. График уборки пищеблока, холодильного оборудования.
9.10. Графики работы медицинской сестры, бракеражной комиссии.
9.11. Маршрут и график (схема) завоза продуктов питания.
9.12. Журнал учета учащихся, охваченных бесплатным питанием, льготным питанием, питанием за счет родительских средств.
9.13. Журналы бракеража сырой и готовой продукции.
9.14. Книга (журнал) складского учета.
9.15. Журнал санитарного состояния пищеблока.
9.16. Журнал аварийных (критических) ситуаций на пищеблоке.
9.17. Журнал здоровья работников пищеблока и осмотра работников на гнойничковые заболевания.
9.18. Журнал учета выполнения норм питания.
9.19. Журнал учета дезинфицирующих средств на пищеблоке.
9.20. Журнал/листы температурного режима в холодильном оборудовании.
9.21. Журнал инструктажей на пищеблоке.
9.22. Журнал (тетрадь) контроля закладки продуктов.
9.23. Заявки на пищевые продукты.
9.24. Заборные листы.
9.25. Книга складского учёта.
9.26. Технологические карты, утвержденные директором общеобразовательной организации.
9.27. Меню (двухнедельное, ежедневное).
9.28. Ассортимент буфетной продукции.
9.29. Заказы горячего питания обучающихся.
9.30. Сопроводительные документы на продукты питания: накладные - отметки дат изготовления, сроки реализации; сертификаты качества, ветеринарное разрешение  для пищевых продуктов и продовольственного сырья животного происхождения, карантинное разрешение для продуктов растительного происхождения (кто принимает, контролирует эту документацию).
9.31. Правки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питания.
9.32. Ведомости учета детей.
9.33. Должностные и рабочие инструкции работников пищеблока, инструкции по охране труда работников пищеблока, инструкции по видам работ на пищеблоке.
9.34. Контрольный журнал записей замечаний и предложений лиц, которые проверяю питание.
9.35. Контрольная порция, суточные пробы.

X. Заключительные положения

10.1. Настоящий Порядок организации питания детей в муниципальных общеобразовательных организациях является распорядительным нормативным актом, регламентирующим деятельность общеобразовательных организаций по вопросам питания.

10.2. Общеобразовательная организация принимает аналогичный локальный акт на педагогическом совете, согласовывается с Советом школы и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора общеобразовательной организации.

10.3. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящий Порядок, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Донецкой Народной Республики.

10.4. Порядок принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Порядку принимаются в порядке, предусмотренном п.10.1, настоящего Порядка.

10.5. После принятия Порядка (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

Управляющий делами                                                                              Т.А. Кательницкая                        

Порядок организации питания детей в муниципальных общеобразовательных организациях разработан Управлением образования администрации города Харцызска

Начальник Управления                                                                             О.В. Солодовник
Приложение 2
УТВЕРЖДЕНО

распоряжением главы администрации _________________ № __________

Порядок 

организации питания детей в муниципальных 

дошкольных образовательных организациях
I.
Общие положения

1.1.
Настоящий Порядок организации питания детей в муниципальных дошкольных образовательных организациях (далее Порядок) разработан на основании Закона Донецкой Народной Республики «Об образовании»,  Закона Донецкой Народной Республики            «Об обеспечении санитарного и эпидемиологического благополучия населения», совместного Приказа Министерства промышленности и торговли Донецкой Народной Республики, Министерства здравоохранения Донецкой Народной Республики, Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 16 марта 2018 года № 42/413/227   «О неотложных мерах по организации питания детей и ограничению торговли пищевыми продуктами в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, детских учреждениях оздоровления и отдыха Донецкой Народной Республики», совместного приказа Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики  и Министерства Здравоохранения Донецкой Народной Республики от 7 декабря 2017 года № 1335/2203      «Об утверждении Порядка организации питания детей в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, оздоровление и отдых в Донецкой Народной Республике», информационного письма Министерства образования и науки Донецкой Народной Республики от 18 января 2016 года № 85; информационных писем Государственной санитарно-эпидемиологической службы Министерства Здравоохранения Донецкой Народной Республики от 29 марта 2016 года № 717/03.4, от 21 декабря 2017 года                   № 2768/03.4, приказов Управления образования администрации города, касающихся организации питания в государственных образовательных организациях.
1.2.
Настоящий Порядок устанавливает механизм организации рационального питания воспитанников в муниципальных дошкольных образовательных организациях (далее МДОО), определяет основные организационные принципы, правила и требования к организации питания детей, регулирует отношения между администрацией МДОО и родителями (законными представителями), контролирует охват питанием, ведение деловой документации, работы пищеблоков и их содержания, соблюдение санитарно-гигиенического состояния, работы бракеражной комиссии, просветительских мероприятий с родителями (законными представителями) и т.д.

1.3.
Настоящий Порядок разработан в целях обеспечения гарантий прав детей дошкольного возраста, сохранения и укрепления здоровья воспитанников, социальной поддержки, создания комфортной среды для осуществления образовательного процесса.

1.4.
Основными задачами при организации питания в МДОО, являются:

1.4.1.
Создание условий, направленных на обеспечение воспитанников рациональным и сбалансированным питанием.
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1.4.2.
Обеспечение воспитанников питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям.
1.4.3.
Гарантированное качество и безопасность пищевых продуктов, используемых в питании.
1.4.4.
Предупреждение (профилактика) среди воспитанников инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с факторами питания.
1.4.5.
Пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

1.5.
Настоящий Порядок определяет:

1.5.1.
Общие принципы организации питания воспитанников в МДОО.
1.5.2.
Основные направления работы по организации питания в МДОО. 

1.5.3.
Порядок организации питания в МДОО.

1.6.
Действие настоящего Порядка распространяется на всех воспитанников МДОО, их родителей (законных представителей), а также на работников МДОО. Порядок регламентирует контроль организации питания администрацией, лица, ответственного за организацию питания, а также бракеражной комиссии МДОО, устанавливает права и обязанности родителей (законных представителей), определяет документацию по питанию.

II.
Основные цели и задачи организации питания 

в муниципальной дошкольной образовательной организации

2.1.
Обеспечение воспитанников питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания. 

2.2.
Гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд, формирование у воспитанников основ здорового питания.

2.3.
Предупреждение (профилактика) среди учащихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания.

2.4.
Пропаганда принципов полноценного и здорового питания.

2.5.
Социальная поддержка детей льготных категорий.

2.6.
Содержание и модернизация пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий.

2.7.
Использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства Донецкой Народной Республики.
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III.
Общие принципы организации питания 

в муниципальной дошкольной образовательной организации
3.1.
Организация питания воспитанников является отдельным обязательным направлением деятельности МДОО.

3.2.
Основными принципами организации питания в МДОО являются:

принцип выполнения требований к безопасности, составу, пищевой ценности, объему, качеству питания и условиям приема пищи в МДОО;

принцип выполнения требований к технологическим условиям, обеспечивающим производство безопасного и качественного питания в МДОО;

принцип выполнения требований к экономическим условиям организации питания в МДОО;

принцип выполнения требований к условиям, обеспечивающим воспитание у детей необходимых гигиенических навыков в соответствии с возрастом и уровнем разви​тия, формирование основ здорового питания.

3.3.
Администрация МДОО обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение питанием воспитанников, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) воспитанников.

3.4.
Для воспитанников, обучающихся по программе дошкольного образования, предусматривается организация питания за счет бюджетных средств.

3.5.
Для воспитанников льготных категорий МДОО предусматривается организация питания за счет бюджетных средств.

3.6.
К поставке продуктов питания для организации питания в МДОО допускаются исключительно предприятия, организации, физические лица-предприниматели, имеющие соответствующую государственную регистрацию, разрешения Государственной санитарно-эпидемиологической службы Министерства Здравоохранения Донецкой Народной Республики, материально - техническую базу, квалифицированные кадры и опыт работы в обслуживании МДОО.

3.7.
Поставка продуктов питания и продовольственного сырья в МДОО юридическими лицами и физическими лицами-предпринимателями, осуществляется на основании заключенных с образовательными организациями муниципальной формы собственности договорами.

3.8.
Питание в МДОО организовывается на основе разработанного МДОО примерного цикличного двухнедельного меню рациона питания для детей дошкольного возраста, согласованного с органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора.

3.9.
Организация питания в МДОО предусматривает разнообразие ассортимента продуктов, соответствующих требованиям действующего законодательства, нормативно-правовым актам, направленным на обеспечение гарантированного качества и безопасности пищевых продуктов, используемых в питании.
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3.10.
 Дополнительные формы организации питания осуществляются в соответствии с настоящим Порядком об организации питания детей в МДОО. Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

3.11.
Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании детей, должны соответствовать нормам питания Постановления Кабинета Министров Украины от 22 ноября 2004 года № 1591     «Об утверждении норм питания в учебных и оздоровительных заведениях» (приложение 2 «Нормы питания в дошкольных образовательных учреждениях (кроме санаторных) для детей старше одного года»).
3.12.
Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), разрабатываемых МДОО, согласование соответствия типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей дошкольного возраста в пищевых веществах и энергетической ценности, плановый контроль за организацией питания, качеством поступающих продуктов, продовольственного сырья и готовой продукции, реализуемых в МДОО, осуществляется органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора.

3.13.
Общее руководство организацией питания воспитанников в МДОО осуществляет заведующий МДОО.
3.14.
Организацию питания в МДОО осуществляют лица, ответственные за организацию питания, назначаемые приказом, а также должностные лица, согласно должностным обязанностям. 

3.15.
Ответственность за организацию питания в МДОО несет заведующий МДОО.
3.16.
В МДОО должны соблюдаться:

3.16.1.
Санитарно-гигиенические требования по устройству, содержанию кладовых помещений для приема и хранения продуктов и продовольственного сырья.
3.16.2.
Санитарно-гигиенические нормы и правила устройства, содержания пищеблоков по обработке продовольственного сырья и производству готовой продукции.
3.16.3.
Санитарно-гигиенические нормы и правила устройства, содержания раздаточных (буфетных) при выдаче готовой продукции, раздаче готовой продукции в групповых помещениях, а также обработке посуды и приборов в группах после приёма пищи.
3.16.4.
Питание должно быть рациональным в части его соответствия энергетической ценности рациона питания, удовлетворения физиологической потребности в пищевых веществах, оптимального режима питания. 

IV. Основные направления работы по организации питания 

в муниципальной дошкольной образовательной организации

4.1.  Изучение нормативно-правовой базы по вопросам организации питания в МДОО.

Продолжение приложения 2

4.2. Содержание кладовых помещений, пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил.

4.3. Материально-техническое оснащение кладовых помещений, пищеблоков, их модернизация с учётом современных технологий.

4.4. Рациональное размещение технологического оборудования и сантехнического оборудования в помещениях пищеблоков, безопасное его использование.

4.5. Контроль и анализ организации питания детей дошкольного возраста в МДОО.

4.6. Использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства Донецкой Народной Республики.
V. Порядок организации питания 
в муниципальной дошкольной образовательной организации
5.1.
Управлением образования администрации города Харцызска формируется бюджетный запрос из расчета расходов на питание по каждой возрастной категории воспитанников МДОО в соответствии с требованиями норм питания.
5.2.
Между МДОО и поставщиками, имеющими соответствующие документы, предоставляющими право на осуществление торговой деятельности, заключаются договоры.
5.3.
В расчет стоимости питания рациона питания для всех возрастных групп детей (по количеству учебных дней на соответствующий бюджетный период), которые питаются согласно меню, в обязательном порядке вносится стоимость блюд для отбора суточных проб, проб, которые отбираются при проведении бракеража готовой пищи.
5.4.
Суточные пробы и пробы, которые отбираются при проведении бракеража готовой продукции, не оплачиваются лицами, которыми они отбираются
5.5.
Питание воспитанников осуществляется на основании ежедневного меню (меню-раскладка), которое утверждается заведующим МДОО и соответствует примерному цикличному двухнедельному меню, с учётом разницы выхода блюд, предусмотренных нормами питания по возрастным группам (при наличии продуктов питания и продовольственного сырья, при отсутствии, каких-либо продуктов, в целях обеспечения полноценного сбалансированного питания, разрешается производить их замену на равноценные по составу продукты в соответствии с утвержденной таблицей замены продуктов по белкам и углеводам).
5.6.
При разработке примерного меню учитывается: продолжительность режима работы МДОО, в соответствии с санитарными нормами, возрастными категориями, состоянием здоровья воспитанников.
5.7.
Режим питания МДОО устанавливается в соответствии с режимом работы МДОО и утвержденным заведующим режимом дня. Режим дня в МДОО согласовывается с органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора.
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5.8.
 МДОО обеспечивает сбалансированное 3-х разовое питание, в соответствии с санитарными правилами и нормами, с учётом возрастных физиологических норм суточной потребности, суммарному объему блюд по приёму пищи (в граммах).

5.9.
Ежедневное меню-раскладка (фактическое меню) (утверждается заведующим МДОО в ежедневном режиме, подписывается медицинским работником) должно содержать информацию о количественном выходе блюд (для сложных блюд с разбивкой по составным частям блюда), энергетической и пищевой ценности, стоимости блюд.
5.10.
Меню-раскладка является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке, вносить изменения в утвержденное меню-раскладку, без согласования с заведующего МДОО, запрещается.
5.11.
В летний период в промежутке между завтраком и обедом, рекомендуется дополнительный приём пищи – второй завтрак, включающий напиток или сок и (или) свежие фрукты.
5.12.
Пищеблок осуществляет производственную деятельность в полном объеме 5 дней - с понедельника по пятницу включительно в режиме работы МДОО.
5.13
.
Организация питания воспитанников МДОО продуктами сухого пайка без использования горячих блюд, кроме случаев возникновения аварийных ситуаций на пищеблоке, запрещена
5.14.
Учет использования денежных средств.
5.15. Лицо, ответственное за организацию питания:

5.15.1. Готовит пакет документов для организации питания.
5.15.2. Координирует и контролирует вопросы по организации питания.
5.15.3. Проверяет ассортимент и качество поступающих продуктов, условия доставки и наличие сопроводительной документации, сроки хранения и реализации, меню, стоимость питания, не допускает превышения стоимости питания выше установленной.
5.15.4. Обеспечивает общий учёт фактической посещаемости, с целью составления меню согласно количеству детей на текущие сутки; предоставляет указанные данные должностному лицу (кладовщику/завхозу/повару) для расчета размера средств, необходимых для обеспечения воспитанников питанием.
5.15.5. Контролирует соблюдение правил личной гигиены работниками пищеблока, наличие спецодежды, выполнение санитарных норм и правил.
5.15.6. Осуществляет контроль технологии приготовления пищи, качества приготовления готовых блюд и кулинарных изделий, правильностью отбора и хранения суточных проб.
5.15.7. Осуществляет контроль работы технологического оборудования, своевременность заполнения документации должностными лицами.
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5.15.8. Принимает участие в работе бракеражной комиссии.
5.15.9. Проверяет соблюдение графика питания, графика выдачи готовых блюд.
5.15.10. Инициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию культуры питания, вопросам здорового питания, предупреждения пищевых отравлений, а также инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с факторами питания.
5.15.11. Проводит рабочие совещания и консультации с работниками МДОО по вопросам организации питания.
5.15.12. Вносит предложения по улучшению питания.
5.15.13. Своевременно предоставляет необходимую информацию руководителю МДОО.

5.16. Воспитатель МДОО:

5.16.1.  Ведёт ежедневный табель учета посещаемости, своевременно представляют сведения о количестве воспитанников.
5.16.2. Осуществляет в части своей компетенции мониторинг и контроль организации питания, в том числе: соблюдение режима питания воспитанников (кратность, длительность интервалов между приемами пищи), условия приема пищи, культуры и эстетики питания, личную гигиену детей, организацию питьевого режима.
5.16.3. Предусматривает в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на предупреждение инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с факторами питания, формирование основ здорового питания, как составляющего элемента здорового образа жизни воспитанников, потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы питания детей дошкольного возраста.
5.16.4. Вносит на обсуждение на заседаниях педагогического совета, совещаниях при заведующем предложения по улучшению питания.
5.16.5. Своевременно предоставляет необходимую информацию руководителю МДОО.
5.16.6. Осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством питания.
5.17. Кладовщик (завхоз) МДОО:

5.17.1. Несет полную материальную ответственность за приём, хранение и выдачу продуктов питания и тары.
5.17.2. Отвечает за качество и ассортимент продуктов питания и продовольственного сырья.
5.17.3. Ведет учёт продуктов питания и продовольственного сырья.

Продолжение приложения 2

5.17.4. Соблюдает условия хранения и сроки реализации продуктов питания и продовольственного сырья.

5.18. Повар МДОО:

5.18.1. Участвует в составлении меню.

5.18.2. Несет ответственность за хранение и использование дневного запаса продуктов.
5.18.3. Отвечает за полноту закладки продуктов и выход блюд, качество и своевременность приготовление пищи, за отбор и хранение суточных проб, санитарное состояние пищеблока.

5.18.4. Соблюдает технологию приготовления блюд. 

VI. Обеспечение контроля организации питания 

6.1. Руководитель МДОО несёт ответственность и осуществляет общий контроль организации питания, в том числе:

6.1.1. Устранение предписаний по организации питания.
6.1.2. Своевременность прохождения санитарного минимума работниками МДОО.

6.1.3. Выполнение поставщиком условий договора, в том числе соблюдение графика, объемов поставки и ассортимента продуктов питания и продовольственного сырья, условия транспортировки и доставки.
6.1.4. Приема продуктов питания и продовольственного сырья гарантированного качества.
6.1.5. Утверждение меню-раскладки на выдачу продуктов питания.
6.1.6. Соответствие требованиям норм вложения, рецептур и технологии приготовления пищи.
6.1.7. Отработки режима и графика питания детей.
6.1.8. Информирование родителей об организации питания в МДОО.
6.1.9. Материально-техническое состояние пищеблока.
6.1.10. Контроль, рассмотрения вопросов организации питания детей на заседаниях педагогического совета, совещаниях, родительских собраниях (общих и групповых).
6.1.11. Контроль двухнедельного меню; ежедневного меню.
6.1.12. Контроль стоимости питания.
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6.2. Медицинская сестра (при ее отсутствии ответственный за организацию питания) осуществляет контроль:

6.2.1. Условий транспортировки, объемов поступающего сырья и пищевых продуктов, их хранение.
6.2.2. Оценки качества поступающих продуктов (бракераж сырых продуктов), наличие документации, сопровождающей продукты и продовольственное сырьё.
6.2.3. Условий хранения продуктов и продовольственного сырья, соблюдения правил товарного соседства, сро​ков хранения и реализации.
6.2.4. Санитарного состояния и использования помещений (цехов) пищеблока, технологического оборудования, кухонной утвари и инвентаря.
6.2.5. Соответствия требованиям норм вложения, рецептур и технологии приготовления пищи, объемов выхода и оценки качества готовых блюд (бракераж готовой продукции).
6.2.6. Правильности отбора и хранения суточных проб.
6.2.7. Соблюдения режима питания, графика выдачи, объемов выдачи готовых блюд.
6.2.8. Своевременности прохождения работниками плановых медицинских осмотров, контроль за состоянием здоровья, соблюдением персоналом правил личной гигиены.
6.2.9. Выполнения работниками санитарных требований.
6.2.10. Соблюдения превентивных мер по предупреждению пищевых отравлений.
6.2.11. Ведения обязательной документации должностными лицами.
6.3. Медицинская сестра/ответственный за организацию питания организует и проводит опрос по вопросам питания и представляет полученную информацию заведующему МДОО.
6.4.  Медицинская сестра/ответственный за организацию питания вносит администрации МДОО предложения по улучшению качества питания, оказывает содействие в проведении просветительской работы среди воспитанников и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания, предупреждению пищевых отравлений.
6.5. Проверку качества пищи, объема и выхода приготовленных блюд, их соответствие утвержденному меню осуществляет бракеражная комиссия. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал. 

6.6. Бракеражная комиссия:

6.6.1. Утверждается приказом заведующего МДОО в составе: лицо, ответственное за организацию питания, медицинский работник, кладовщик, повар, другие члены коллектива.
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6.6.2. Имеет право оценивать качество поступающих продуктов от поставщика, сверять наличие документации, сопровождающей продукты и продовольственное сырьё.
6.6.3. Имеет право снять с реализации блюда, приготовленные с нарушениями санитарно- эпидемиологических требований.
6.6.4. Осуществляет работу как в соответствии с планом, согласованным с администрацией МДОО, так и внепланово.
6.6.5. Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков, оформляются актами и рассматриваются на заседаниях бракеражной комиссии с приглашением заинтересованных лиц.
6.6.6. Заседание комиссии оформляется протоколом и доводится до сведения администрации общеобразовательной организации.
6.7. Стоимость каждого отдельного используемого пищевого продукта для однодневного рациона (согласно нормам питания) принимается в размере, не превышающем предельно-допустимую цену, установленную Временной межведомственной комиссией по установлению предельно-допустимых цен при закупке товаров, работ, услуг предприятиями, организациями и учреждениями за бюджетные средства (Указ Главы Донецкой Народной Республики от 15 декабря 2015 года № 460).
6.8. Систематический контроль над ассортиментом реализуемой продукции, соблюдением рецептур, полнотой вложения сырья в блюда, технологической и санитарной дисциплинами при производстве и реализации продукции школьного питания, другие контрольные функции в пределах своей компетенции осуществляют специалисты территориальной санитарно-эпидемиологического службы надзора, Управление образования администрации города Харцызска. Результаты проверки оформляются актом, о чем вносится запись в контрольный журнал.
6.9. Кладовщик (завхоз) МДОО осуществляет контроль соблюдения условий доставки продуктов питания и продовольственного сырья.

VII. Ответственность поставщиков
7.1. Ответственность поставщиков включает:
7.1.1. Поставку продуктов и продовольственного сырья специальным транспортом, при наличии санитарного паспорта, выданного органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора.
7.1.2.  Безопасность, качество продуктов питания и продовольственного сырья.

7.1.3. Поставка продуктов и продовольственного сырья осуществляется при наличии сопроводительных документов, свидетельствующих об их происхождении и качестве: накладные, сертификаты соответствия об их происхождении и качестве, или выводы санитарно-эпидемиологической экспертизы.
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VIII. Права и обязанности родителей воспитанников
8.1. Родители (законные представители) воспитанников имеют право:

8.1.1. Знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетами стоимости питания
8.1.2. Принимать участие в деятельности органов государственно-общественного управления по вопросам организации питания воспитанников.

8.1.3. Оказывать в добровольном порядке благотворительную помощь с целью улучшения питания воспитанников в соответствии с Уставом МДОО, действующим законодательством Донецкой Народной Республики.
8.1.4. Проводить разъяснительную работу со своими детьми по выполнению правил культуры питания и ведению здорового образа жизни.
8.2. Родители (законные представители) воспитанников обязаны:

8.2.1. Своевременно сообщать воспитателю о болезни ребенка или его временном отсутствии в МДОО для снятия его с питания на период его фактического отсутствия.
8.2.2. Своевременно предупреждать медицинского работника и воспитателя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания.
8.2.3. Вести разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания.

IX. Информационно-просветительская работа

и мониторинг организации питания

9.1. Муниципальная дошкольная образовательная организация с целью совершенствования организации питания:

9.1.1. Организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня культуры питания воспитанников в рамках образовательной деятельности.
9.1.2. Организует систематическую работу с родителями, проводит беседы, консультирования и другие мероприятия, посвящённые вопросам роли питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания, привлекает родителей к работе с детьми по организации досуга и пропаганде здорового образа жизни, правильного питания в домашних условиях.

9.1.3. Организует систематическую работу с родителями, проводит беседы, консультирования и другие мероприятия, посвящённые вопросам профилактике предупреждения пищевых отравлений, инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с факторами питания.

9.1.4. Оформляет и регулярно (не реже 1 раза в квартал) обновляет информационные стенды, посвящённые вопросам формирования культуры питания.
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9.1.5. Изучает режим и рацион питания воспитанников в домашних условиях, потребности и возможности родителей в решении вопросов улучшения питании.
9.1.6. Содействует созданию системы общественного информирования в вопросах организации питания с учётом широкого использования потенциала органа государственно ​общественного управления, родительских комитетов групп, возможностей создания мобильных родительских групп и привлечения специалистов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в вопросах организации питания.

9.2. Вопросы организации питания (анализ ситуации, итоги, проблемы, результаты социологических опросов, предложения по улучшению питания, формированию культуры питания и др.) не реже 1 раза в полугодие обсуждаются на родительских собраниях в группах, не реже 1 раза в год выносятся на обсуждение в рамках общего родительского собрания, публичного отчета, не реже 1 раза в год заслушиваются на заседании педагогического совета.

X. Документация для организации процесса питания воспитанников 
в муниципальных дошкольных образовательных организациях

10.1.
Положение об организации питания воспитанников.
10.2.
Приказ заведующего МДОО, регламентирующий организацию питания воспитанников (с назначением ответственных лиц с возложением на них функций контроля).

10.3.
Режим дня, с указанием режима питания.

10.4.
График выдачи готовых блюд.
10.5.
График прохождения работниками пищеблока обязательного периодического медицинского осмотра.

10.6.
График прохождения поварами курсовой переподготовки.

10.7.
График уборки пищеблока, холодильного оборудования.

10.8.
Графики работы медицинской сестры, бракеражной комиссии.

10.9.
График и маршрут (схема) завоза продуктов питания.

10.10.
Технологические карты (карты-раскладки блюд для картотеки блюд).

10.11.
Журналы бракеража сырой и готовой продукции;

10.12.
Книга (журнал) складского учета;

10.13.
Журнал санитарного состояния пищеблока;

10.14.
Журнал аварийных (критических) ситуаций на пищеблоке;

10.15.
Журнал здоровья работников пищеблока.
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10.16.
Журнал учета выполнения норм питания.

10.17.
Журнал учета дезинфицирующих средств на пищеблоке;

10.18.
Журнал (листы) температурного режима холодильного оборудования; 
10.19.
Журнал инструктажей на пищеблоке;

10.20.
Журнал (карты) контроля закладки продуктов; 

10.21.
Тетрадь учёта отходов.

10.22.
Заявки на продукты. 

10.23.
Таблицы:

10.23.1.
Сроков реализации и условий хранения скоропортящихся и особо скоропортящихся пищевых продуктов.

10.23.2.
Удельного веса несъедобной части пищевых продуктов.
10.23.3.
Нормы натуральных потерь продуктов питания при хранении в кладовых и складских помещениях.
10.23.4.
Таблица химического состава и энергетической ценности некоторых продуктов питания.

10.23.5.
Длительность термической обработки продуктов.
10.23.6.
Объёмов порций (с учетом возрастных категорий).
10.24.
Примерное двухнедельное меню (утвержденное заведующим МДОО и согласованное органами территориальной санитарно-эпидемиологической службы надзора).

10.25.
Ежедневные меню-раскладки (требования).

10.26.
Сопроводительные документы на продукты питания: накладные - отметки дат изготовления, сроки реализации; сертификаты качества, ветеринарное разрешение для пищевых продуктов и продовольственного сырья животного происхождения, карантинное разрешение для продуктов растительного происхождения (кто принимает, контролирует эту документацию).

10.27.
Справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питания.

10.28.
Должностные и рабочие инструкции работников пищеблока, инструкции по охране труда работников пищеблока, инструкции по видам работ на пищеблоке.

10.29.
Журналы учета посещаемости (групп).

10.30.
 Журнал антропометрии.
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10.31.
Контрольный журнал записей замечаний и предложений (контрольно- визитационная книга).

10.32.
Суточные пробы.

XI. Заключительные положения

11.1.
Настоящий Порядок организации питания детей в муниципальных дошкольных образовательных организациях является распорядительным нормативным актом, регламентирующим деятельность муниципальных дошкольных образовательных организациях по вопросам питания.

11.2.
Муниципальная дошкольная образовательная организация принимает аналогичный локальный акт на педагогическом совете и утверждается (либо вводится в действие) приказом заведующего.

11.3.
Все изменения и дополнения, вносимые в настоящий Порядок, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Донецкой Народной Республики.

11.4.
Порядок принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Порядку принимаются в порядке, предусмотренном п.10.1, настоящего Порядка.

11.5.
После принятия Порядка (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

Управляющий делами                                                                              Т.А. Кательницкая                        
Порядок организации питания детей в муниципальных дошкольных образовательных организациях разработан Управлением образования администрации города Харцызска
Начальник Управления                                                                             О.В. Солодовник
