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Тема урока: Технология приготовления бутербродов и горячих напитков.
Цель урока: формирование понятий о бутербродах и горячих напитках, их классификации; изучение технологии приготовления бутербродов и горячих напитков.

Добрый день, дорогие учащиеся 5 класса!

В рабочей тетради запишите число и тему урока.

I. Теоретический материал.
Запишите в рабочую тетрадь следующий материал:
Бутерброд — закуска, представляющая собой ломтик хлеба или булки, на который положены дополнительные пищевые продукты.
Виды бутербродов:
[image: C:\Users\User\AppData\Local\Temp\Rar$DRa5856.39798\62fde45120c30b77a762c716db5f4c26-207.jpg]
Требования к качеству и оформлению бутербродов
· Толщина куска хлеба в бутербродах — 10 мм.
· Все продукты должны быть свежие, без признаков подсыхания и изменения цвета.
· Все продукты должны быть аккуратно нарезаны.
· Хлеб должен быть полностью покрыт продуктами, но продукты не должны свисать с куска хлеба.
· Продукты должны сочетаться по вкусу, цвету, форме и запаху.
· Бутерброды располагают на блюде в один слой.
· Готовые бутерброды хранят в холодильнике не более    3 часов.

Горячие напитки. К горячим напиткам относят чай, кофе, какао, горячий шоколад. Все горячие напитки обладают тонизирующим действием (благодаря наличию в них кофеина) и приятным ароматом.
Чай — освежающий и хорошо утоляющий жажду напиток.
Кофе — сильно тонизирующий напиток. Важная составная часть кофе — кофеин, который оказывает возбуждающее действие на организм человека.
Какао — высококалорийный напиток, получаемый из семян-бобов тропического дерева какао.
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II. Закрепление материала.

Изучите материал §30 и просмотрите видеоуроки по теме:
· https://youtu.be/fWuMdsAB7f0
· https://youtu.be/JI97-GYuF8Y


III. Контроль знаний.
Устно ответьте на вопросы:
1. Какие горячие напитки вы знаете?
2. Ка кие виды бутербродов вы знаете? 
3. Какие инструменты используются для нарезки хлеба?


IV. Домашнее задание.

1. Прочитайте §30.
2. К следующему уроку подготовьте сообщение об истории винегрета, свой рассказ можете дополните рецептом винегрета, который готовится в вашей семье.




Спасибо за урок! 



Работу выполняйте в рабочей тетради. После выполнения, делайте фотографию работы и высылайте или на почту или в ВК: kristina.mishchenko.1995@mail.ru
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g 30. TexHos0rusA NpUroTOBJIEHUSA
OyTepOpO/IOB U TOPAYMX HAMHUTKOB

B0O3MOXKHOCTH TIPUTOTOBJIEHUA OyTepOPOLOB NpaKTHYe-
CKM HeorpaHWYeHHbI. Kakue mpaBuia Hy)»XKHO cOGIIOZATh
B IIpOIeCcCe MIPUTOTOBJIEHUA OyTepOPO/IOB M rOpSAYHMX Ha-
LHI/ITKOB?

Byrepbpoys — 3akycka, IpeACTaBiIAloImas coboi JIOMTHUK
x1eba uau Oy/IKM, Ha KOTOPBIH IIOJIOMKEHBI JOIOIHUTEIbHBIE
IIUIIEBBIE TPOAYKTHI.

Byrepbposbl BHOCAT pa3HOooOpasue B MEHIO, UX IPUTOTOB-
JIEHV€ He 3aHMMAaeT MHOTO BpEMEHU, OHH y/I00HBI /1A TUTAHUA
KaK B JIOMAIIHUX yCJIOBUAX, TAK U B opore. Byrepbposs! vaiie
BCET0 TOTOBAT Ha HINEHWYHOM MM PkaHoM xiebe. Ero cocras
¥ BKYC XOPOIIIO COYETAIOTCSA CO MHOTHMH NPOAYKTaMH. B Kaue-
CTBE OCHOBBI 1A OyTepOPO/IOB MHOI/IA UCIIOJIB3YETCS IT€YEHDE.

Byrepb6posbl MOTyT OBITH pasiuYHONH (HOPMBI: HPAMO-
YTOJIbHOH, KBapaTHOU, KPYIJIOH, TPEYTOJIbHON UIN (DUTYPHOH.

CymiecTByeT MHOTO pPa3JHYHBIX BHIAOB OyTepOpOAOB
(puc. 6.44). ITo TexHOJIOTMN HMPUTOTOBJIEHHUA OyTepOpOABI ObI-
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Puc. 6.44. Bunsi 6yrepbpomoB: a — npocThie; 6 — CJIOMKHBIE; 8 — COHABUYH
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