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Тема урока: Планирование интерьера кухни.
[bookmark: _GoBack]Цель урока: изучение основных вопросов планировки кухни.

Добрый день, дорогие учащиеся 5 класса!

В рабочей тетради запишите число и тему урока.

I. Теоретический материал.
Повторите теоретический материал:
Интерьер  — это внутреннее наполнение помещения, обеспечивающее человеку эстетическое восприятие пространства и комфортные условия жизни и деятельности.
Оформление кухни
Освещение кухни должно быть равномерным, таким образом вы сможете создать комфортную и уютную обстановку. Пол в кухне должен быть из нескользящего материала, который легко и просто содержать в чистоте. Стены в кухне оклеивают влагостойкими обоями или окрашивают. Стену около рабочего стола облицовывают керамической плиткой, панелью из стекла или пластика. Цветовая гамма интерьера кухни должна быть подобрана в соответствии с выбранным дизайном. Мебель для кухни, представленная сегодня на рынке, отличается разнообразием, что даёт возможность выбрать мебель в зависимости от предпочтений.

II. Практическая работа.

Тема: Планирование интерьера кухни.
Цель работы: научиться находить рациональный способ размещения мебели, кухонного оборудования на кухне в зависимости от её размера.
Оборудование и материалы: тетрадь, миллиметровая бумага, цветная бумага, рулетка, карандаши ТМ и 2М, цветные карандаши, линейка, угольник, ластик, компьютер.
Порядок выполнения работы
1. Рассмотрите варианты планировки мебели и оборудования или зоны приготовления пищи в вашей мастерской.
2. Обсудите и выберите планировку вашей предполагаемой кухни. Какие объекты будут на вашей кухне?
3. Обсудите в группе и решите, в каком виде вы представите проект интерьера вашей кухни: в виде рисунка, аппликации, схемы, компьютерной презентации — и какие материалы для этого вам потребуются.
4. Распределите обязанности по выполнению задания и подготовке проекта.
5. Выполните работы в соответствии с представленной  последовательностью.
1) Измерьте длину и ширину вашей кухни.
2) Начертите на листе миллиметровой бумаги контур предполагаемой кухни или столовой в масштабе 1:20.
3) Отметьте месторасположение окна (окон) и двери.
4) Отметьте условными знаками расположение основных элементов интерьера и оборудования кухни или столовой.
5) Нарисуйте «рабочий треугольник». Оцените, насколько рационально вы разместили мебель и оборудование.
6) Предложите перечень «кухонных помощников» (миксер, блендер и т. д.) для приготовления кулинарных блюд.
6. Проверьте, всё ли вы сделали правильно, все ли задания выполнили.
7. Разработайте показатели оценки качества разработанного проекта кухни.
8. Представьте результаты вашей работы другим группам.
9. Оцените выполненные вами работы.
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III. Контроль знаний.

Устно ответьте на вопросы:
1. Что такое интерьер? Перечислите три основные составляющие интерьера. 
2. Какие виды планировок кухни вы знаете?
3. Что такое рабочая зона и почему так важно её правильно организовать на кухне?


IV. Домашнее задание.

1. Оформить практическую работу.


Спасибо за урок! 

Работу выполняйте в рабочей тетради. После выполнения, делайте фотографию работы и высылайте на почту: kristina.mishchenko.1995@mail.ru
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