Мищенко Христина Александровна		  

Урок № 52				        Технология 5 класс					 30.05.2022

Тема урока: Повторение по теме «Технологии обработки пищевых продуктов».
Цели урока: повторение изученного по теме «Технологии обработки пищевых продуктов».

Добрый день, дорогие учащиеся 5 класса!

В рабочей тетради запишите число и тему урока.

I. Теоретический материал.

Качество приготавливаемой пищи в значительной степени зависит от кухонной посуды. Чем полнее комплект кухонной и столовой посуды, кухонных инструментов, тем удобнее готовить пищу. Для приготовления первых, вторых, третьих блюд необходимо иметь: набор кастрюль различных размеров; гусятницу или сотейник для тушения овощей, мяса; набор сковородок разных размеров для жарки мяса, рыбы, блинов и других блюд; формы разных размеров и конфигураций для выпечки и запекания; противни для выпечки и многое другое.
На кухне необходимо иметь кухонные инструменты: дуршлаг, шумовку, разливную ложку (половник), кухонные ножи, тёрки, мясорубку, сито для просеивания муки, разделочные доски, приспособления для нарезки овощей и яиц, кондитерский мешок или шприц, формы- выемки для печенья, скалку для теста, деревянные лопатки и вилки, воронки для жидкости и многое другое.
Необходимо иметь в достаточном количестве и столовую посуду — это чашки, тарелки, блюдца, блюда, салатники и др. Часто такая посуда продаётся в наборе (сервиз). Также должен быть комплект столовых приборов для сервировки стола. 
[image: D:\Desktop\img6.jpg]
II. Закрепление знаний.

Посмотрите видео по теме: https://youtu.be/llRIYAPyrXo 

III. Домашнее задание.

Выберите любимое вами блюдо и напишите, какие кухонные и столовые приборы необходимы для его приготовления.

Спасибо за урок! 
[bookmark: _GoBack]Работу выполняйте в рабочей тетради. После выполнения, делайте фотографию работы и высылайте на почту: kristina.mishchenko.1995@mail.ru
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