7 класс. Технология. 07.02.2022

Урок № 36. Тема 4. (16ч.). Технологии обработки пищевых продуктов.

Тема. Технологии производства хлеба и хлебобулочных изделий.
[bookmark: _GoBack]Цель урока: Изучить виды теста и выпечки. Познакомится с технологиями производства хлеба и хлебобулочных изделий.

Основной учебник для работы: – Технология: 7 класс / учебник / Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев и др. – М.: Дрофа, 2018-2020.

Задание 1. Прочитайте теоретический материал § 49 стр. 253-258. 

Задание 2. Выпишете основные понятия и термины в тетрадь: дрожжевое тесто, опарный и безопарный способы, производство хлеба, пекарь, микронизация, экструзия.

Задания для контроля:
Письменно дайте ответы на вопросы:
1. Какими способами можно приготовить дрожжевое тесто?
2. Перечислите основные этапы в производстве дрожжевого хлеба?
3. Расскажите о современных технологиях производства хлеба?
4. Какие требования предъявляют к качеству готовых изделий из дрожжевого теста?

Домашнее задание: 
Изучите презентацию «Виды теста и выпечки» - Презентация прилагается!

Задание, выполненное в письменном виде, должно быть сфотографировано или отсканировано и отправлено в виде файла. Для обратной связи можно использовать электронную почту anstasiya2015@mail.ru, социальные сети ВК, ОК, мессенджеры WhatsApp и Viber. 
