7 класс. Технология. 14.02.2022

Урок № 38. Тема 4. (16ч.). Технологии обработки пищевых продуктов.

Тема. Технологии приготовления кондитерских изделий из различных видов теста.
Цель урока: Ознакомится с продукцией кондитерской промышленности. Изучить технологии производства кондитерских изделий из различных видов теста.

Основной учебник для работы: – Технология: 7 класс / учебник / Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев и др. – М.: Дрофа, 2018-2020.

Задание 1. Прочитайте теоретический материал § 50 стр. 259-267.

Задание 2. Ознакомьтесь с презентацией: «Технологии приготовления кондитерских изделий из различных видов теста» - Презентация прилагается!

Задания для контроля:
Устно дайте ответы на вопросы:
1. Какие продукты необходимы для приготовления песочного теста?
2. Чем отличается заварное тесто от других видов теста?
3. Назовите основные правила приготовления слоёного теста?

Домашнее задание: 
Повторить теоретический материал § 50 стр. 259-267.
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Задание, выполненное в письменном виде, должно быть сфотографировано или отсканировано и отправлено в виде файла. Для обратной связи можно использовать электронную почту anstasiya2015@mail.ru, социальные сети ВК, ОК, мессенджеры WhatsApp и Viber. 
