Мищенко Христина Александровна		  

Урок № 31			                           Химия 8 класс				              04.02.2022
			       				  	   
Тема урока: Индикаторы. Применение кислот и их распространение в природе.
Цель урока: формирование понятия об индикаторах, изучение окраски индикаторов в различныъ средах; изучение областей применения кислот в природе.

Добрый день, дорогие учащиеся 8 класса!
В рабочей тетради запишите число и тему урока.

I. Теоретический материал.
Запишите в рабочую тетрадь следующий материал:

Для определения среды раствора используют специальные вещества, которые изменяют цвет в зависимости от среды раствора: индикаторы. В зависимости от среды эти вещества могут переходить в разные формы с различной окраской.
Чаще всего используют следующие индикаторы: лакмус, метилоранж, фенолфталеин.

Окраска индикаторов в различных средах:
	Индикатор/среда
	Кислая
	Нейтральная
	Щелочная

	Лакмус
	Красный
	Фиолетовый
	Синий

	Метилоранж
	Красный
	Оранжевый
	Желтый

	Фенолфталеин
	Бесцветный
	Бесцветный
	Малиновый



Просмотрите видеоурок по теме и выпишите формулы и названия природных кислот: https://youtu.be/HNUmKwfTbNw

II. Закрепление материала.
Прочитайте предложенный материал, выпишите название кислот и найдите в интернете формулы их.
Кислоты, которые встречаются в животном и растительном мире. 
Муравей впрыскивает в ранку при укусе яд, содержащий муравьиную кислоту, ее выделяют некоторые гусеницы, пчелы.
Тропический паук стреляет во врагов струйкой жидкости, содержащей  84% уксусной кислоты.
Плоские тысяченожки используют пары синильной кислоты.
Некоторые жуки выстреливают струйкой разбавленной серной кислоты.
Лимонная кислота. В определённой концентрации содержится в большинстве прокариотов и почти во всех эукариотах (преимущественно в митохондриях).
Лимонная кислота. В наибольшей концентрации она содержится в ряде растений: в ягодах, плодах цитрусовых, хвое, стеблях махорки, особенно много её в китайском лимоннике и недозрелых лимонах.
Яблочная кислота. Содержится в незрелых яблоках, винограде, барбарисе, малине, рябине, ревене и других кислых растениях.
Муравьиная кислота. Обнаружена в хвое, крапиве, фруктах.
Мухоморы в качестве ядовитых токсинов «используют» иботеновую кислоту.
Ботаникам известно более 800 видов растений, вырабатывающих синильную кислоту. Синильная кислота (сильнейший яд) знакома каждому, кто лакомился ядрышками косточек слив, вишен или миндаля. Количество ее мизерно, но ощутить вкус и запах можно.
Винная кислота. Содержится в кислом соке многих фруктов (например, в винограде).
Аскорбиновая кислота. Наиболее богаты аскорбиновой кислотой плоды свежего шиповника, болгарского красного перца, чёрной смородины и облепихи,  яблоки содержат, перец зелёный сладкий и петрушка, брюссельская капуста,  укроп и черемша, земляника садовая, цитрусовые. Недозрелые плоды грецкого ореха, хвоя сосны и пихты.
Фолиевая кислота. Фолиевая кислота в значимых количествах содержится в зелёных овощах с листьями, в некоторых цитрусовых, в бобовых, в хлебе из муки грубого помола, дрожжах, печени, входит в состав мёда.

И просмотрите видео по теме: https://youtu.be/0zz7qIafuL4
                                                     https://youtu.be/hECyDoEtW7E

III. Контроль знаний.

Устно ответьте на вопросы: 
1. Какие вещества называют кислотами?
2. Какие классификации кислот вам известны?
3. Какие кислоты вы используете в быту?

IV. Домашнее задание.

1. Повторите §45.
2. Заполните таблицу:
	Применение кислот в промышленности

	Кислота
	Название кислоты
	Область применения

	H3ВO3
	
	

	H2SO4
	
	

	HCl
	
	

	HNO3
	
	

	H3PO4
	
	





Спасибо за урок! 

Работу выполняйте в рабочей тетради. После выполнения, делайте фотографию (скан) работы и высылайте или на почту или в ВК:  kristina.mishchenko.1995@mail.ru

