	9 класс. Технология. 09.11.2021

Урок № 1. Тема 3. (7ч.). Технологии обработки пищевых продуктов.

Тема. Блюда национальной кухни на примере первых блюд. Сервировка стола к обеду. Оформление стола салфетками.
Цель урока:  Изучить блюда национальной кухни на примере первых блюд – супов, уметь их классифицировать.

Основной учебник для работы: – Технология: 8-9 класс / учебник / Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев и др. – М.: Дрофа, 2018-2020.

Задание 1. Прочитать теоретический материал §29 стр. 162-169

Задание 2. Выписать основные понятия и термины: 
Супы: горячие, холодные, заправочные, протёртые, прозрачные, молочные, сладкие; сервировка обеденного стола.

Задание 3. Изобразить в тетради схему на стр. 163, §29 - Рис. 4.13 Классификация супов. 

Задание 4. Изучить правила безопасной работы с горячей посудой - стр.165.

Задания для контроля: 
Ответ на следующие вопросы предполагает: (1-2 вопрос – достаточный уровень (оценка 3), 1-3 вопрос – средний уровень (оценка 4), 1-4 вопросы – высокий уровень (оценка 5).
Письменно в тетради ответить на вопросы:
1. Какие факторы оказывают влияние на национальную кухню каждого народа?
2. Какое кулинарное блюдо называется супом?
3. Какие правила варки супов вы знаете (назовите 2-3 правила)?
4. Кратко опишите особенности сервировки стола к обеду (рис 4.15 на стр. 166)?

         Домашнее задание
Подготовьте сообщение на тему: «Рецепт первого блюда».
Например «Рецепт супа с грибами»
- 1 стр. написанного текста от руки или 1 лист формата А4 (можно дополнить иллюстрациями по желанию).
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