9 класс. Технология. 16.11.2021

Урок № 7. Тема 3. (7ч.). Технологии обработки пищевых продуктов.

Тема. Пищевые добавки. Упаковка пищевых продуктов и товаров.
[bookmark: _GoBack]Цель урока:  Проанализировать и систематизировать знания о пищевых добавках и их влияние на здоровье человека.

Основной учебник для работы: – Технология: 8-9 класс / учебник / Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев и др. – М.: Дрофа, 2018-2020.

Задание 1. Прочитать теоретический материал §30 стр. 169-177

Задание 2. Выписать основные понятия и термины: 
Пищевые добавки: красители, консерванты, антиокислители, загустители, стабилизаторы эмульгаторы, усилители вкуса, пеногасители, глазирователи, подсластители, разрыхлители; штриховой код.

Задание 3. Изучить презентацию «Упаковка пищевых продуктов» - презентация прилагается!

Задания для контроля: 
Выполнить практическую работу на стр. 176-177.

Домашнее задание:
Используя ресурсы интернета или другие источники информации, подготовьте сообщение (тема на выбор):
1. Составьте рейтинг самых вредных пищевых продуктов.
2. Вред фастфуда для здоровья человека.
3. Современные технологии обработки пищевых продуктов.

- 1 стр. написанного текста от руки или 1 лист формата А4 (можно дополнить иллюстрациями по желанию).

Задание, выполненное в письменном виде, должно быть сфотографировано или отсканировано и отправлено в виде файла. Для обратной связи можно использовать электронную почту anstasiya2015@mail.ru, социальные сети ВК, ОК, мессенджеры WhatsApp и Viber.



