«Молекулярная кухня»
Занятие №6					          11 класс		 		Дата 08.10.2021
Учитель: Мищенко Христина Александровна
Тема: Практическая работа № 3. «Изготовление индикаторов растительного происхождения». 
Цель: Углубить знания учащихся о значении растений в жизни человека, ознакомить учеников с методикой изготовления индикаторов растительного происхождения, научить измерять кислотность соков разных растений. Соблюдать правила безопасности жизнедеятельности. 

Теоретический материал
Летом вам наверняка приходилось пачкаться соком вишни. Что вы только не делали: терли его хозяйственным мылом и стирали с порошком. Народные методы рекомендуют протереть испачканную ткань ваткой с уксусной кислотой, а потом нашатырным спиртом, но ничего не помогало. При попытках вывести пятно, оно становиться то ярко красным, то фиолетовым, то синим. Это мне напомнило урок химии, когда мы исследуем различные вещества с помощью индикаторов.
Индикаторы - это вещества, которые изменяют свой цвет в зависимости от среды раствора. Значит в плодах растений, листьях и цветах содержатся природные красители (пигменты), которые под действием щелочных растворов меняют свой цвет на синий или фиолетовый, а от действия кислот становятся красными. Возникает вопрос – что это за природные индикаторы, которые содержатся в плодах и ягодах?

Практическая часть
Просмотрите презентацию по теме: https://vk.com/doc589167029_588334185?hash=eab99e0baceba6ec45&dl=1c3ae33d5a51346d64 

Посмотрите видео: https://youtu.be/aac4-cMOtu8 

Составьте таблицу на тему «Действие индикатора»:
	№
	Название индикатора
	Окраска индикатора в нейтральной среде
	Окраска индикатора в кислой среде
	Окраска индикатора в щелочной среде

	
	
	
	
	



Напишите вывод о проделанной работе.

Фотографии с подписями высылайте на почту: khristina.mishchenko.95@mail.ru





