«Молекулярная кухня»
Занятие №25					          11 класс		 		     Дата 01.04.2022
Учитель: Мищенко Христина Александровна
Тема: Пища, приготовленная природой. Молоко - идеальный продукт. Совместимость продуктов. Лабораторная работа № 5. «Определение качества молока». 
Цель: Знакомство обучающих со способами определения качества молока. 

Теоретический материал

Молоко — полезный и необходимый продукт питания. В его состав входят нужные для жизнедеятельности компоненты. Природное предназначение молока - обеспечение питанием появившегося на свет организма. Молоко - это биологическая жидкость, имеющая сложный химический состав, это продукт, содержащий большое количество калорий. В древности его называли "источник здоровья", "жизненный сок", "белоснежная кровь". 
Молоко и большое количество молочных товаров делают питание разнообразным, делают лучше вкус, способствуют повышению питательности нашей еды и обладают диетическими и целебными качествами. При добавлении молочной продукции в пищевой рацион увеличивается ценность молока, что содействует более качественному усвоению.
На сегодняшний день молоко входит в список социальнозначимых продуктов, которые использует человек, а его создание (производство) стало крупной отраслью пищевой индустрии. Человек должен без опасения применять молоко в пищу, потому что все производимое молоко должно соответствовать ГОСТу.

Закрепление полученных знаний

Посмотрите видео по теме: https://youtu.be/sq8aVqKRQi4 

Домашнее задание

Опишите все способы определения качества молока в домашних условиях.
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